


сыр страчателла, крем из печёного перца, 
кедровые орехи, вяленые томаты, 
кампотский перчик

мусс из сыра эмандхоф, 
крем из печёного чеснока 

крем анчоусный, томаты копчёные,
лучок винный, сыр эмандхоф

картофель печёный, 
имбирные огурчики

бородинские тосты, томаты вяленые, 
лучок винный 

сметана, лук резанец, 
хлеб бородинский и картофельный

895

745

895

1750

985

685

с трюфелем, копчёные томаты, гель смородина, 
перчики пеперончини, дробленая фисташка 

745

перчики пеперончини, соус Юдзу 
с лемонграссом, масло базилик

965

паштет из камбалы, гребешка и форели,
соус цитрусовый

850

крем трюфельный, пеперончини 
маринованные, соус юдзу понзу

695

маринованный виноград,
соус фейхоа-дыня

1450



300 320

водоросли чука, томаты черри
маринованные оливки

яйцо пашот, маринованные грибы,
изюм пряный, томаты черри

сыр страчателла, 
перепелиные яйца, мякоть апельсина

трюфельный крем, винный изюм,
сыр Шевр

яйцо пашот, вяленая свекла
и грибы Муэр 

300 320

водорослями чука, молодыми томатами, 
перепелиными яйцами и цитрусовым соусом

яйцом пашот, маринованными грибами, 
вяленой свеклой, винным изюмом 
и соусом барто

1150

895

сыром страчателла, томатами черри, 
перепелиными яйцами, мякотью апельсина 
и яблочно-тимьяновым соусом 

водорослями чука, имбирными огурчиками, 
печеным картофелем и соусом барто

1250

895

сыром страчателла, маринованной сливой, 
томатами черри и соусом груша-базилик

845

с подкопчённым цыплёнком и брискетом 
из говядины под сливочно-сырной заправкой

745

сыром страчателла и пряным маслом 

725

на черноморский манер с горной форелью 
в смокере и перепелиными яйцами

685

895

795

1100

1650

795

водоросли чука, маринованные оливки,
перепелиные яйца

795

Салат с говядиной, 
яйцом пашот, маринованные грибы, 
изюм пряный 895р

Салат с морепродуктами, 
водоросли чука, томатами черри, 
оливки маринованные 1100р

Салат с камчатским крабом, 
сыром страчателла, перепелиными 
яйцами 1650р

Салат с маринованной барабулей, 
водоросли чука, маринованные
оливки, перепелиные яйца 795р

Салат с вяленой свеклой, 
трюфельным кремом, томатами 
черри, винный изюм 795р

Зеленый салат с авокадо, 
маринованные оливки, 
водоросли чука, 
имбирные огурчики 775р

Салат с фермерскими томатами, 
сыром страчателла, маринованные 
пеперончини 795р 

Салат с фермерскими томатами, 
домашней сметаной, зеленью 
 пряным маслом 685р 



мусс базилик, масло трюфель-розмарин,
копчёные томаты, хлеб с сухофруктами

в пикантной глазури

тигровые креветки, рапана, пеленгас,
форель, грибы муэр

тигровые креветки, изюм маринованный,
перчики пеперончини 

яйца перепелиные, домашняя лапша

сезонные ягоды, маринованный изюм,
соус груша-базилик

креветки тигровые, креветки черноморские,
томат копчёный

865 945

675

985 1850

725 785

545|за 100гр580|за 100гр

томленая говядина,
белые грибы, йогуртовый мусс 645                       Горячие закуски.

Жаренный халуми, сезонные ягоды, 
маринованный изюм, соус бруша базилик 865р

Камамбер запеченный, мусс эмандхов, 
масло трюфель-розмарин, бриошь хрустящая 945р

Баклажан запеченный, перцы пеперончини, 
кедровые орехи, мусс пармезан и черные лисички 735р

Мини пирожки, томленая говядина, белые грибы, 
йогуртовый соус 645р

Мясо черноморских мидий, копченые томаты, 
трюфельный соус 845р

Рапана, белые грибы, копченые томаты, 
муссом из сыра эмандхов 985р

Тигровые креветки в пикантной глазури 100гр 580р

Барабуля жаренная в кукурузной муке 100гр 545р

                        Первые Блюда.
Говяжий бульон, яйца перепелиные, 
домашняя лапша 675р

Кукурузный крем-суп, тигровые креветки,
 изюм маринованный 725р 

Каштановый крем суп, креветки тигровые, 
пеперончини маринованные 785р

Море-Ям, тигровые креветки, рапана, семга 985р
 
Море-Ям, камчатский краб, гребешки, грибы муэр 1850р

Гаспаччо из желтых томатов, креветками 
и перчиками пеперончини 725р

Окрошка подкопчённый цыплёнок 695р

Окрошка форель слабой соли и хвосты креветок 795р

белые грибы, копчёные томаты, 
мусс из сыра эмандхоф, жареный киноа

985

копчёные томаты, трюфельный соус,
тосты бриошь 

925

камчатский краб, гребешки, 
черноморские креветки, грибы муэр

брискет говядина, сметана домашняя, 
сало подкопчённое, хлеб бородинский

725



брискет смокер, миндальные блины, 
белые грибы, молодой шпинат,
соус демиглас-трюфельный 

смокер баранина, миндальные 
блины, чёрные лисички, 
соус демиглас-трюфельный

картофель по-деревенски, печёный перец,
маринованные грибы, винный артишок

картофель по-деревенски, крем чеснок,
печёный перец, артишок винный

пюре из брискета, крем перечный,
артишок винный, белые грибы, 
мусс базилик 

печёный картофель, крем из чеснока,
перец печёный, артишок винный

овощной релиш, пюре брискет,  перчики 
пеперончини, белые грибы, соус демиглас

1350

935 935

935

985

1520
850|за 100гр

|за 100гр

|за 100гр

                 Горячие Блюда.
Пирог-курник, брискет говядина, 
миндальные блины, белые грибы, молодой шпинат 935р 

Пирог-курник, смокер баранина, 
миндальные блины, черные лисички 935р

Филе говядины, пюре из брискета, жареный халуми, 
соус белые грибы черная лисичка 1350р

Филе барашка, пюре базилик, копченые томаты, 
жаренные белые грибы 1420р

Филе перепелки, копченые томаты

Бифштекс говядина, пюре брискет, 
яйцо пашот, копченые томаты 935р

Брискет, печеный картофель, крем из чеснока, 
пряные томаты 100гр 850р

Ребра говяжьи смокер, картофель в чесноке,
 копченые томаты, грибы маринованные 100гр 650р

Стейк Стриплойн, картофелем по-деревенски, 
печеный перец 100гр 985р

Стейк Рибай, картофелем по-деревенски, 
печеный перец, маринованные грибы 100гр 1520р 

пюре базилик, копчёные томаты, 
белые грибы, мусс эмандхоф

1420

картофель в чесноке, копчёные томаты,
грибы маринованные, соус демиглас

650|за 100гр



мясо мидий, артишоки винные,  
соус трюфельный

щучья икра, крем томатный, 
мусс пармезан, перчики пеперончини 

ванильный соус, фисташковое мороженое,
гель смородина
 

вяленые томаты, крем из сладкого перца,
трюфельный соус

на томатной подушке с мини-креветками,
оливками, мусс пармезан

соус малина-лемонграс, сезонные ягоды,
шоколадно-маковый бисквит 

соус клубника, сезонные ягоды, 
бисквит мак-пломбир, пекан жареный 

895 1150

3550 2850

745

695

595

Филе форели на томатной подушке 
с мини креветками и маринованными артишоками 1150р

Филе пеленгаса, мясо мидий, артишоки, 
томаты подкопчённые, соус трюфельный 895р

Котлетка из форели, креветки и краба, сливочное пюре, 
томаты, соус из щучьей икры 785р

Филе камчатского краба, копченые томаты, 
крем из сладкого перца, трюфельный соус 3550р

Жаренные гребешки, щучья икра, крем томатный, 
мусс пармезан, перчики пеперончини 2850р

Шоколадный фондан, ванильный соус, 
фисташковое мороженное, гель смородина 745р

Шоколадный брауни с трюфелем, 
ванильный англез и ягодный соус 745р

Сметанник на вареной сгущенке, муравейник с пеканом, 
сезонные ягоды, соус клубника-вишня 695р

Дойная ряженка, соус малина-лемонграсс, 
шоколадно-маковый бисквит, сезонные ягоды 695р

Крем брюле ванильное, гель манго-маракуйя, 
шоколадная земля 595р

Блинчики нутелла-фисташка, соус пломбир ванильный, 
сезонные ягоды, дробленая фисташка 625р

Панна котта ванильная, соус клубника, 
сезонные ягоды, бисквит мак-пломбир, пекан жаренный 595р

сливочное пюре, 
соус из щучьей икры 785

соус пломбир ванильный, сезонные ягоды,
дроблёная фисташка 

625

муравейник с орехом, сезонные ягоды,
соус клубника-малина

695

гель манго-маракуйя, шоколадная земля

595



850

850

850

850

850

700

550

650

550

700

Груша маринованная    

Виноград маринованный     

Слива маринованная         

Масло со специями       
 

Телятина      900

Куриная ножка      600

Ножка кролика      900

Язык бараний   900

Барабуля слабой соли      900

Луфарь слабой соли      900

Язык говяжий      900

900Утиная ножка      

900Баранина      

Щека говяжья      950

Паштет из говяжьего       
брискета

Томлёный говяжий жир       400

650Паштет куриный       
 
Паштет из камбалы      800

 
Томаты вяленые       650



Брискет      

Рёбра свиные      

580

300

650

Рёбра говяжьи      

Индейка бедро    

Цена указана за 100гр. продукции      

320

Шея свиная      300

520Язык говяжий      

Грудинка свиная      300

Утка нога      450



Legenda Baikala газ., н/г

330 мл  | 300 750 мл  | 450

250мл 

220

280

Evervess TONIC

250мл 280

Evervess COLA  

420 720

420 720

420

590

Дикая груша - Манго - Лайм

720

350

350

280

420

280

320

300мл

300мл

300мл

800мл

800мл

800мл

Лаванда - Яблоко - Лайм

250мл 1000мл250 650

ÕÎËÎÄÍÛÉ ×ÀÉ

Клубничный улун

Гранат - Бергамот

 

420300мл

420300мл

/лимон

420
Малина - Маракуйя - Базилик

720300мл 800мл

Апельсин - Лимон

420
Гранат - Вишня

720300мл 800мл



650

550

680

Онегин 

Белуга

Niki Pure

Grey Goose

Bushmills Original

Pogues

Chivas Regal 12

Teeling Single Malt 

Macallan 12

Lagavulin 8

Jura Cask Edition Red Wine

 
Highland Park 15 Years Viking Heart 

Clan Denny Islay Edition

 
The Gospel Straight Rye

 
Chivas Regal 12 

Jameson  

Jack Daniels

Dewar s White Label

Dewar s Caribbean Smooth 8 Years

Brollachan

Natterjack

Teeling Single Malt

 

       

 

650

1550

850

950

850

750

700

590

690

700

900

700

Camus, «Ile de Re»

1350

Courvoisier VSOP

1250

Monnet VS

850

Abrau durso KBBK

550

Torres 5 years

680
Pierre Debect XO

1700

Pierre Debect VS

900
Baron Otard VS

700

Baron Otard VS

Hine VSOP

Camus Ile de Re

Marett XO

Fernet-Branca 

Jagermeister

Hoppers

Bombay Sapphire 

Alma de Agave Blanco

Reserva 1800 Reposado

Barcelо Anejo

Angostura Tamboo 

Oakheart Original

Cape Towny

Tio Toto Pedro Ximenez

500

550

650

850

750

1100

1350

1850

650

650

600

700

750

850

500

850

700

1550

1150

600

850

500

650

Tet de Cheval 300

500

Nonino Friulana

650

600



DREAMTEAM BREW Баварский вайсбир

DREAMTEAM BREW Классический пилснер 

DREAMTEAM BREW Лагер 

DREAMTEAM BREW Безалкогольный пилснер

DREAMTEAM BREW Овсяный стаут 

450 мл  | 800

450 мл  | 800

450 мл  | 750

450 мл  | 750

Вишнёвка 

Лимончелла 

Смородина 

Клюковка

50 мл  | 450

Получи закуску от Шефа 
при заказе 2х коктейлей
Martini Fiero & Tonic
Антипасти

1100р 

‘М А Р Т И Н И   Ф И Е Р О   И   Т О Н И К   А Н Т И П А С Т   И   С Е Т

50 мл  | 450

50 мл  | 450

50 мл  | 450

450 мл  | 750



Анна Нестерова - руководитель винодельни 
Nesterov Winery. Амбассадор вин Юга России.
Автор и ведущий экскурсий для гостей комплекса. 

Инна Нестерова - гастрогид по Югу России. 
Амбассадор южных эногастрономических событий. 
Автор подкаста «Крупная рыба». 
Автор проекта «Южные гастроли».

Подкаст о неспешной жизни на юге, 
Черноморской кухне и российском 
виноделии. Встречаемся с интерес -
ными персонажами, которые 
по-своему развивают и раскрывают 
потенциал российского юга.

Южные гастроли - ваш 
персональный консьерж-сервис
в гастрономическом путешествии
по Югу России.

Ресторан «Винотеррия» - 
это оазис эногастрономического наслаждения, 
где каждый глоток вина и каждое блюдо рассказывают 
свою уникальную историю среди живописных 
виноградников. 

Здесь вы сможете насладиться 
изысканными кулинарными шедеврами, созданными 
с любовью и вниманием к деталям 
в атмосфере уюта и тепла. 

Желаете почувствовать яркие 
вкусы южной кухни «Винотеррии»
в сочетании с любимыми винами 
Nesterov Winery?

2026

01.05
16.05

02.05
22.05

09.05
29.05

15.05
30.05

08.05
23.05

05.06 06.06
20.06

13.06
27.06

19.061 .062
26.06

04.09
18.09

05.09
19.09

12.09
26.09

11.09
25.09

03.07
18.07

04.07
24.07

11.07
31.07

17.0710.07
25.07

01.08
21.08

07.08
22.08

14.08
29.08

15.0808.08
28.08

МАЙ

ИЮНЬ

ИЮЛЬ

АВГУСТ

СЕНТЯБРЬ

+7 989 240 03 82 

2025-2026

24.10                               14.11   

  12.12                                23.01   

  20.02                             20.03

ГАСТРОУЖИН
«Джентльмены Юга»

Ужины с видом на виноградники 
с шеф-поварами Юга России

+7 989 240 03 82 

2025-2026

ГАСТРОУЖИН
«Джентльмены Юга»

Ужины с видом на виноградники 
с шеф-поварами Юга России

   24.10            14.11          12.12        

     23.01          20.02        20.03

+7 989 240 03 82 

Ужины с видом на виноградники 
с шеф-поварами Юга России

01.05
16.05

02.05
22.05

09.05
29.05

15.05
30.05

08.05
23.05

05.06 06.06
20.06

13.06
27.06

19.061 .062
26.06

04.09
18.09

05.09
19.09

12.09
26.09

11.09
25.09

03.07
18.07

04.07
24.07

11.07
31.07

17.0710.07
25.07

01.08
21.08

07.08
22.08

14.08
29.08

15.0808.08
28.08

МАЙ

ИЮНЬ

ИЮЛЬ

АВГУСТ

СЕНТЯБРЬ

01.05
16.05

02.05
22.05

09.05
29.05

15.05
30.05

08.05
23.05

05.06 06.06
20.06

13.06
27.06

19.061 .062
26.06

04.09
18.09

05.09
19.09

12.09
26.09

11.09
25.09

03.07
18.07

04.07
24.07

11.07
31.07

17.0710.07
25.07

01.08
21.08

07.08
22.08

14.08
29.08

15.0808.08
28.08

МАЙ

ИЮНЬ

ИЮЛЬ

АВГУСТ

СЕНТЯБРЬ

Гастрономия 
живет в каждом 
из нас

Евгений Вийтык

01.05
16.05

02.05
22.05

09.05
29.05

15.05
30.05

08.05
23.05

0 .065
20.06

06.06
26.06

13.06 19.061 .062
27.06

04.09
18.09

05.09
19.09

12.09
26.09

11.09
25.09

03.07
18.07

04.07
24.07

11.07
31.07

17.0710.07
25.07

01.08
21.08

07.08
22.08

14.08
29.08

15.0808.08
28.08

МАЙ

ИЮНЬ

ИЮЛЬ

АВГУСТ

СЕНТЯБРЬ

Гастрономия 
живет в каждом 
из нас

Евгений Вийтык

IX СЕЗОН
01.05

ОТКРЫТИЕ
СЕЗОНА

02.05

Илья Максимчук
Сочи

08.05 09.05

Олег Николаев 
Геленджик

15.05

Эдуард Погосов
Ростов-на-Дону

16.05

Роман Тамразян
Кисловодск

22.05

Игорь Семенцов
Ростов-на-Дону

23.05

29.05

Вадим Луценко
Сочи

30.05

Никита Ангуров
Сочи

начало в 18:00
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